Automazione,
Il pane quotidiano

Dietro ognipagnottadipane,c’@ un’importanteretelogisticache deve essere organizzatacon

la massima efficienza se sivuole raggiungere la qualitarichiesta dai clienti. Cosciente di questo,
Lantmannen Unibake, unadelle aziende di panetterialeaderin Europa, si € affidata allatecnologia
peraccelerarelasuasupply-chaineassicurarela tracciabilita della merce. Ha cosi costruito un nuovo
centrologistico nellacitta diNowa Sél (Polonia), capace dispedire circal100 pallet all’ora. Collegato
conlaproduzione,il centro e stato adibito con due sistemi di stoccaggio automaticoche hannouna
capacitadi15.920 pallet di prodottifreschie congelati.

Paese: Polonia | Settore: food & beverage
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Lantmannen
Unibake

VANTAGGI

 Totale tracciabilita: 'automazione
garantisce un controllo rigoroso della
merce lungo tuttala supply-chaindi
Lantméannen Unibake.

¢ Attivita continua:ilmagazzino é
infunzione 24 ore su 24, garantendo
I’entrata dei pallet provenientidalla
fabbrica e daaltrimagazzini, cosicome
ladistribuzione dicircal00 pallet
all’oraaiclientieuropeidellasocieta.

* Connessione automaticacon

la produzione:il centrologistico
comunicadirettamenteconle
linee diproduzione grazieaun
circuito ditrasportatori, riducendo
considerevolmenteicostilogistici.

* Due temperature: Lantmannen
Unibake € compostadaun’areadi
stoccaggio per prodottisurgelati
eun’altra periprodottifreschi,con
I'obiettivo diassicurarelamassima
qualita dei suoi alimenti.




Areadistoccaggio e cicli operativi

di Lantmannen Unibake
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Areaspedizioni.

dinamicidiprecaricoaseconda

Lanavettaorganizza
il caricodeicamion per
iltrasporto
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Corridoio automatico.

Operaatemperatura
] refr|gerata.(tra|4e|15ffl) Al piano superiore si ’
o “ 2 effettuano le entrate alla ll

| pallet vengono raggruppatiin canali

dell’'ordine o del percorso ditrasporto

daifornitori. Tuttiipallet
devono attraversare una
postazione dicontrollo

Magazzino autoportante.
Funzionaatemperatura
congelata (-282C)
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Elevatorechesalva
'altezzatral'impianto
diproduzioneeil
centro logistico
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Entrate perlamerce

postazione dicontrollo.

proveniente dalla produzione.
. Tuttiipalletattraversanouna

Lautomazione nell’area delle
spedizioni garantisce velocita
nell’uscitada12a18 camion
perturno (8ore), I’equivalente
dicirca600 pallet

Tradizione einnovazione
Fondatonel1880 con sede a Copenaghen
(Danimarca), Lantmannen Unibake &€ uno dei
principalifornitori diimpasti, sia freschiche
congelati, perlaproduzione di prodotti di
panetteria e pasticceriain Europa.

Lasocietarifornisce centinaia diristoranti,
supermercati, fast food, stazioni diservizio
oaziendedicatering conil panerichiesto
daiclienti. Negli ultimianni, lasocietasié
espansaallivelloglobale e hainaugurato
impiantidi produzionein Belgio, Danimarca,
Svezia, Norvegia, Polonia, Germania, Russia,
Finlandia, Regno Unito e Stati Uniti. Ad oggi,
il suo fatturatoannuo ammonta sui 1.1 miliardi
dieuro, contapiu di6.000 lavoratorie pos-
siede 36 centridiproduzionein 20 Paesi, cosi
comediversipuntivenditain 60 Paesiin tutto
ilmondo.

Tecnologia e tracciabilita

Daquando e arrivatain Polonia neglianni
’90, lasocieta ha costantemente intensifi-
catoil suoritmo diproduzioneriuscendoa
commercializzare, negliultimianni, la cifra
non trascurabile di 30.000 tonnellate dipane
congelato a centinaia diclientiin Polonia.

Per affrontare questo aumento delladoman-
daepotenziare lasuacrescita,l’azienda ha
inaugurato un nuovo impianto diproduzione
di24.000 m?nellacitta diNowa Sdl, una delle
aree piuindustrializzate della Polonia occi-
dentale. Questo ¢ilterzo centro di produ-
zione che Lantmannen Unibake costruisce
inquesto Paese (dopo Poznar e Nieporet)
eilsecondointerminididimensioniintutta
Europa.

“Nel nostro centro logistico di Nieporet,
utilizzavamo sistemi di stoccaggio tradizio-
nale, come portapallet, scaffalature driveino
scaffalature subasi mobili”,commenta Jerzy
Sobieszczuk, direttore della supply-chain di
Lantmannen Unibake in Polonia e Ungheria.
Inoltre, “gestivamo unflussotrailOeil2 pal-



“Abbiamo scelto Mecalux dopo aver analizzato e valutato diverse
proposte. Fin dall’inizio, ci hanno avvisato che occorrevano alcuni
mesi di prove per assicurare 'avvio dell’installazione. Tuttavia,
nel caso del nostro magazzino, il processo é stato relativamente
rapido. Abbiamo iniziato i test all’inizio di maggio 2019 e alla fine di
agosto sono state eseguite le prove definitive. Attualmente, siamo
soddisfatti dell’operativita del magazzino, perché lavora senza
problemie porta a termine le funzioni previste.”

Jerzy Sobieszczuk
Direttore della supply-chain di Lantmannen Unibake
in Polonia e Ungheria
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letall’ora, insufficiente perle nostre aspet-
tative dicrescita. Dovevamo cercare sistemi
distoccaggio piu efficienti, con'obiettivo di
incrementareilnumero dientrate e di uscite”,
aggiunge.

Lasocietasirese contochel’lautomazione era
'unica opzione possibile per mantenerela
competitivita. Per questo motivo, ha dotato
ilmagazzino dellimpianto diproduzione di
Nowa Sél condue sistemirobotizzati, uno per
gestireiprodottifreschie l'altro, autoportan-
te, periprodottisurgelati (-282C). Collegato
conlaproduzione,ilmagazzino € equipag-
giato contecnologiediultima generazione
per assicurare movimentazioni controllatee
precise dellamerce. Trasloelevatori, traspor-
tatoried elevatorisiincaricano dispostare
iprodottitraledistinte areerichieste del
magazzino, operando ininterrottamente

24 oresu24.

Latracciabilita € indispensabile quando si
gestiscono prodottialimentaricome quellidi
Lantmannen Unibake. Il monitoraggio della
merceintutte le fasidellaproduzione e della
supply-chain &€ necessario per garantirela
migliore qualita del prodotto.

Entratadellamerce

Il centro logistico sitrova proprio accanto
allelinee diproduzione e, di fatto, entrambi
gliedificisono collegati mediante un circuito
ditrasportatori.ltrasportatorimuovonola
merce pallettizzata fino all’area di stoccaggio
e,unavoltaarrivata, attraversa una posta-
zione dicontrollo nella quale si verificano le
sue caratteristiche, che devonorisponderea
certiparametristabiliti erichiesti dal magaz-
zino (principalmente peso e dimensioni).

Successivamente, il sistema di gestione ma-
gazzino (WMS) decide se stoccarelamerce
nella cellafrigoriferaoinquelladicongela-
mento, assegnandole un’ubicazione.

Secondo le parolediJerzy Sobieszczuk, “la
capacita produttiva diun’unicalinea del nuo-
voimpianto diNowa Sél é maggiore diquella
ditutto I'impianto produttivo di Nieporet”.

Inoltre, & stata predispostaun’entrata peri
prodotti provenientida altri centri diprodu-
zione diLantmannen Unibake. Sitrova giusto
accanto alle baie dicaricoe,come perl’en-
tratain produzione, &€ dotata di piattaforme
idrauliche e diuna postazione di controllo
cheviene attraversata dai pallet prima di
essere ubicatinelle scaffalature.

Un magazzino, due sistemi automatici
L'area distoccaggio periprodottisurgelati
(-282C) ¢ autoportante e occupa unasuperfi-
ciedi2.625m? In questo tipo diinstallazioni,
le scaffalature non solo supportano le unita
dicarico, maancheil resto dell’edificio,
vistoche sudiesse poggianolacoperturae
ipannellidicoibentazionelaterali. Questo
sistema di costruzione, ottimizza al massimo
sialasuperficie che l'altezza disponibile, con
I'obiettivo di sfruttare la maggior capacita di
stoccaggio possibile.

Questa zona écompostadacinque corsie
dotate discaffalature a doppia profondita
suamboilatiche offrono unacapacita di
15.120 pallet (principalmente di pane conge-
lato). La societa ha optato per questasolu-
zione perché le scaffalature a doppia pro-
fondita, alte 40 m, riduconoi costirelazionati
al consumo energetico. Quanto pil spazio
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viene occupato dalle scaffalature, minore éla
volumetria che deve essererefrigerata.

In ognicorsia, untrasloelevatore dotato di
forche telescopiche per poterraggiungerei
pallet pitin profondita, si sposta auna veloci-
tadi220m/min.

Proprio difronte, all’interno del magazzino,
c’éun’altra corsia distoccaggio automatico
pil bassa (18,5 m) che lavoraaunatempera-
turatrai4eil5°C.Ecompostadaun’unica
corsiadotata discaffalature a doppia profon-
ditaconunacapacita di800 pallet (prodotti
freschi).

Ordine nelle spedizioni

Latestata dientrambiisistemiautomatici,
costituita da un circuito ditrasportatori, &
distribuita sudue pianiin cuivengono effet-
tuate diverse operazioni.

Nellivelloinferiore, & stata predisposta sia
I’entrata chel’'uscita dalla cella frigorifera,
cosicome l'uscita delle spedizionidallacella
dicongelamento. Al livello superiore, invece,
haluogo I’entrata della merce proveniente
dallaproduzione destinata alla celladicon-
gelamento.

“Limpianto diNowa Sél é compostoda
un’estesaareadispedizioninella quale ogni
turnodilavoro (8 ore) carichiamotrail2ei
18 camion, circa 600 pallet. [l nostro obietti-
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vo € ampliare questa cifrain futuro”, afferma
Jerzy Sobieszczuk. Quest’area é formatada
tre gruppidicorsie diprecarico,che hanno
una capacitadiundicipallet percorsia.ln
totale, ognigruppo dicorsie contiene 33 pal-
let, la capacita totale diun camion.

Magazzino con presente e futuro
Lantmannen Unibake haautomatizzatola
sualogisticadel suoimpianto diNowa Sol
(Polonia) allo scopo direndere piu dina-
mici e ottimizzatiiprocessidistoccaggio,
preparazione e spedizione dellamerce. La
tecnologia haaiutato a garantire unatotale
tracciabilita della merce.

L’'automazione ha portato molti vantaggialla
societacome, peresempio, unariduzione
deicostioperativi, larapidita nel gestire la
merce, il controllo dei prodotti,unamaggior
igiene nell’installazione, ecc...Tutto questo,
ha garantito un considerabile incremento
della produttivita.

Inoltre, ilmagazzino &€ preparato peruna
futura crescita aziendale. Secondo Jerzy
Sobieszczuk, direttore della supply-chain di
Lantmannen Unibake in Polonia e Ungheria:
“ilmagazzino automatico autoportante

e stato progettatoin manieramodulare,
ovvero potendolo ampliare quandoil nostro
ritmo di produzione aumentera, aggiun-
gendo piu corsie alle cinque che abbiamo
attualmente”.



